2023 YILI ACLIGA
SON RAPORU
(SKA-02)

istinye Universitesi

e | ISTINYE

iSU UNIVERSITESI

I1$§TANBUL



ICINDEKILER

HAKKIMIZDA 3
Misyonumuz 3
Vizyonumuz 3
Degerlerimiz 3

YEMEKHANE HiZMETIi 4

ETKINLIKLER 5

2022 Y1l Aghiga Son (SKA-02) Raporu

: ory | ISTINYE
ISU | oniversiTEsi
isTaNBUL




HAKKIMIZDA

Misyonumuz

istinye Universitesi’nin misyonu; égrenci merkezli ve sektérle yakin is birligi icinde olan
bir kurumda vyenilikgi ve sirdurilebilir egitim sunmak, ileri teknolojiye dayall
arastirmalar yuritmek, yeni bilgi ve teknolojileri Gretmek, yerel ve evrensel sorunlara

cozumler gelistirerek toplumun gelisimine katkida bulunmaktir.

Vizyonumuz
istinye Universitesi’nin vizyonu; odak noktasinda yapay zekanin yer aldigi, egitim,
arastirma, yenilik ve teknoloji gelistirmede mikemmeliyeti hedefleyen diinyanin dnci

Universitelerinden biri olmaktir.

Degerlerimiz
Girisimcilik
Yenilikgilik
Rekabetcilik
Liderlik
Takim ruhu
Etik degerlere saygi
Adalet
Tutku
Kendine gliven
Sosyal sorumluluk
Aidiyet ve adanmislik duygusu

Istinye Universitesi’nin vizyonu; odak noktasinda yapay zekanin yer aldigi, egitim,
arastirma, yenilik ve teknoloji gelistirmede mitkemmeliyeti hedefleyen diinyanin oncii

liniversitelerinden biri olmakur.
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YEMEKHANE HIZMETI

istinye Universitesi kampusleri iceresinde akademik ve idari personele farkl cesitlerde

besin degeri ylksek ve saglikli gidalara licretsiz olarak sunmaktadir.

Kampusumuz iceresinde egitim alan 6grencilerimiz ise yemekhane hizmetlerimizden
uygun fiyath yararlanabilirler. Bitin yemeklerin kalorileri hesaplanarak 6grenci ve
personelimizin sirdiirilebilir saghkh beslenmelerine katkida bulunulmaktadir. istinye
Universitesi Topkap! Kampiis, Merkez Kampiis, H Kampiis ve olmak Uzere toplam g
yemekhanesi ile kaliteli yemek hizmet saglamaktadir. Yemekhanelerimizde her giin
corbalar, sicak yemekler, salatalar ve tathlar sunulmaktadir. Sunulan yemek cesitleri
vejeteryan/vegan personel ve 0Ogrencilerimiz icin de wuygundur. Mendilerimizi
Universitenin Beslenme ve Diyetetik boliminden akademisyenlerimiz ile 6zenle
hazirlamakta ve aylik olarak yayimlamaktadir. Ayrica kampuslerimiz icinde ve ¢evresinde

bulunan 6zel isletmelerde de ¢esitli yemek imkanlari bulunmaktadir.

Tim 6grencilerimizin, akademik ve idari kadromuzun kampduslerimiz iginde hijyenik ve
saghkh bir ortamda yemek yiyebilmeleri icin diizenli olarak yemeklerden 6rnek alinarak
gida mihendisleri tarafindan test edilmektedir. Yemekhanemiz ISO 9001, ISO 10002, ISO
14001, ISO 22000, I1SO 45001 kalite belgeleri sahiptir.

Universitede 6grenimlerine devam ederken finansal sorunlar ile karsilasan dgrencilere
“Istinye Universitesi Onlisans/Lisans Burs ve indirim Yénergesi” kapsaminda iicretsiz
yemek imkani saglanmaktadir. 2022 Yili iceresinde toplam 98 6grencimiz lcretsiz yemek

bursundan yararlanmistir.
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ETKINLIKLER

2022 yilinda akademik birimler, 6grenci kullpleri, tarafindan Agliga Son Surdurulebilirlik

Kalkinma Alani’ni destekleyen yonelik etkinlikler gerceklestirilmistir.

Gergeklesen etkinliklerin listesi asagidaki gibidir:

https://www.istinye.edu.tr/tr/etkinlikler/saglikli-yag-tuketimi-icin-oneriler

https://www.istinye.edu.tr/tr/etkinlikler/saglikli-sut-ve-sut-uretimi

https://www.istinye.edu.tr/tr/etkinlikler/profesyonel-mutfaklarda-ceviz-kullanimi

https://www.istinye.edu.tr/tr/etkinlikler/hijyen-lezzet-kadar-onemlidir

https://www.istinye.edu.tr/tr/etkinlikler/kabin-memurlari-icin-surdurulebilir-beslenme

https://www.istinye.edu.tr/tr/etkinlikler/terra-madre-toprak-ana-gunu-kutlamalari-1
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